
 

【お問い合わせ先】 

エムケー精工株式会社 

生活機器事業部 ℡:026-272-4112 

メールでのお問い合わせはこちらのお問い合わせフォームからご連絡ください。 

	  2018 年 8 月 6 日 

	

エムケー精工株式会社（本社：長野県千曲市、代表取締役：丸山将一）は、黒にんにくが家庭で手軽に作れる

「黒にんにくメーカー」を 9 月 20 日より発売します。 

 

【製品特長】 

１. マイコン制御でじっくり熟成、にんにくパワー大幅アップ 

黒にんにく作りに適した時間と温度をマイコンで制御し、じっくり熟成させることで、にんにく特有の成分で

ある S-アリルシステインやアミノ酸の一種であるガンマ-アミノ酪酸（ＧＡＢＡ）、果物や野菜などに含まれる

ポリフェノールなどが増加し、にんにくパワーが大幅にアップします。 

２. ダブルヒーターと専用トレイの組合せだから作れる、高品質の黒にんにく 

フタ裏と本体側面のダブルヒーターと、にんにくを 2 段に並べてセットできる専用

トレイ付きです。ダブルヒーターで庫内を上と横から効率よく温めて庫内全体に

熱が均一に行き渡り、さらに、専用トレイを使うことでにんにく同士がぶつから

ず、ムラがなく高品質な黒にんにくができあがります。Ｍサイズのにんにくを一度

に最大 18 玉までセットできます。 

３. 12 日間で手軽に黒にんにくが完成 

にんにくを並べた専用トレイを本体にセットしてスタートキーを押すだけで、あとは機械におまかせ、毎日

のめんどうな確認作業の必要はありません。12 日後には、しっとりとしてほどよい弾力のおいしい黒にん

にくができあがります。 

４. 専用機だから安心 

製品の心臓部である基板に防水コーティングを施し、腐食に強く、安心して長くご使用いただけます。 

以上 

  

国内初！(※)自然の健康食 黒にんにくが家庭で作れる 

            家庭用「黒にんにくメーカー」新発売！       (※)自社調べ 

近年の高齢化社会で人気を集めている健康食品のひ

とつに「黒にんにく」があります。家庭で黒にんにくを作る

場合、汎用機では熟成期間が 3～4週間必要で、毎日状

態を確認するなどの手間がかかります。 

そこで当社は、12 日間でおいしい黒にんにくが家庭で

手軽に作れる専用機を国内で初めて開発しました。付属

の専用トレイににんにくをセットしてスタートキーを押すだ

けで、ほどよい弾力としっとりした甘酸っぱいドライフル

ーツのような食感の黒にんにくが味わえます。 

tel:026-272-4112
https://www.mkseiko.co.jp/contact/agree.html


 

 

【参考資料】 

■製品情報 

商品名 黒にんにくメーカー 

品番 BG-05T 

色相 ブラウン 

サイズ 巾 280×奥 290×高 280ｍｍ 

質量 約 2.7ｋｇ 

容器容量 5Ｌ 

希望小売価格 24,800 円（税込） 

発売日 2018 年 9 月 20 日（予定） 

操作部 できあがり時間と庫内温度を交互に表示  

 

 

 

 

 

 

付属品 取扱説明書（保証書付き） 

専用トレイ 

 

■作り方 

       

 

■黒にんにくとは 

 一般の白いにんにくを一定の

温度と湿度のもとで加熱し熟成

させた食品です。にんにくに含ま

れている糖分とアミノ酸が加熱さ

れると、メイラード反応によって

褐色に変化します。 

 「黒にんにくメーカー」でじっくり

と熟成させた黒にんにくは、S-ア

リルシステインやガンマ-アミノ酪酸（ＧＡＢＡ）が約 2 倍、ポリフェノールは約 24 倍に増加します。ドライフルーツ

のような食感に加え、にんにく特有の臭みが減り、「元気グルメ」として幅広い年代から支持されています。 

にんにくを専用トレイにのせ

る（M サイズ約 16〜18 玉） 本体にセット 開始キーを押す 12 日待てば完成 

 




